
Jamón ibér i co  de  Be l lo ta  con  Pan Mol inero  con  Agua de  Tomate                     34 .00  

Tartar  de  sa l ch i chón de  jaba l í  con  cru j i ente  de  maíz                                     24 .00
 
 
Nues tra  crema de  sa lmore jo  a l  e s t i l o  de  la  juder ía                                                   16 .00  

Mazamorra  de  manzana re ine ta  a lmendra  y  sard ina  ahumada                        16 .00  

Ensa lada  de  tomate  rosa  con  lascas  de  mojama de  atún ro jo                               18 .00
 
 
                    

LA MOLIENDA

sabores de la vega

Lomo de  baca lao  a l  vapor  con  a jada  y  sobre  fondo  de  a lboronia                      25 .95

Suprema de  atún ro jo  sobre  fondo  de  tomate  e spec iado  y  cav iar  de  t rucha         2 3 .90

Lomo de  lub ina  sa lva je  sobre  a job lanco  de  a lmendras  y  uvas  moscate l              27.90

Suprema de  rodabal lo  a l  horno  con  cos t ra  de  a lmendra  y  

sa l sa  de  j e rez  v i e jo                                                                                  24 .90
 

Pulpo  de  roca  braseado  sobre  pure  de  co l i f l or  y  reducc ión  de  pedro  x imenez     29 .90

del mar andaluz



postres de nuestro obrador
 
Carpacho  de  naranjas  de  la  vega  con  turrón  de  a lmendra  y  ace i t e  de  arrope   14 .50

Paste l  Cordobés  con  sa l sa  de  ca fé  y  He lado  Arte sano  de  Vain i l la             14 .50

Mi lho ja  de  crema y  nata  con  cu l í s  de  f rutas  de l  bosque                          14 .50

Tarta  de  queso  t rad ic iona l  con  nuece s  a l  v ino  du lce                               14 .50

Esto fado  de  habi tas  t i e rnas  con  s ecre to  ibér i co  y  c i rue las                             1 7.00  
                    

So lomi l lo  de  cerdo  ibér i co  a  la  brasa  con  fo i e  gras  de  pato  f lambeado              28 .00

 
Chule tón  de  vaca  rubia  a  la  brasa  con  guarnic ión  de  oron ja  rea l                    62 .00  

Pale t i l la  de  cordero  l e cha l  con  mie l  y  romero  y  verdura  sa l t eadas                   38 .00

 
Pae l la  de  verduras  f re s cas  y  lomo de  t ernera  de l  va l l e  de  lo s  pedroches            58 .00
                                                                                                    (min  2  pax)  

sierra y brasa

 
 
T imbal  vege ta l  de  brote s  t i e rnos  con  perd iz  ro ja  y  v inagre ta  de  f rambuesas     19 .00
 
 
Corazón  de  a l cauc i l  a  la  brasa  con  cremoso  de  patatas  v io l e ta                      22 .00

Risot to  de  la  S i errezue la  con  crema de  ca labaza  asada  
y  cru j i ente  de  queso  v i e jo                                                                       26 .90
 

de la huerta


